ID: 10162267

n
Maahantuoja / importor:
Tamforce Group, Finland

FIN Kayttoohje SE Bruksanvisning

Mehupuristin / Fruktpress 4382841193691




FCI{' Mar | FIN Kayttéohje

Osaluettelo
Osanumero Maara

S1 1
S2 1
S3 1
S4 2
S5 1
S6 1
W1 25
S7 2
S8 50
S9 4

S10 2

S11 1

TIgegnlelg




Farmari FIN Kayttgohie

F1 1
S12 1
S13 1
S14 2




Farmari FIN Kéyttdohje

Vaihe 3

Vaihe 4

Varoitus

Puristinlevyn ulkopuolella olevia ruuveja ei voi kiristaa, varmista, etta puristinlevy voi pyoria
vapaasti
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Johdanto

Kiitos tdman laatutuotteen valitsemisesta. Loukkaantumisriskin minimoimiseksi pyydamme
asiakkaitamme noudattamaan joitakin perusturvallisuustoimenpiteita tata laitetta kdytettdessa.
Lue ndma ohjeet huolellisesti ja varmista, ettd olet ymmartanyt ne.

Kaikkien tata laitetta kdyttavien tai huoltavien henkiléiden on tunnettava kdyttdohjeet ja oltava
tietoisia mahdollisista vaaroista. Lapset eivat saa kdyttda mehupuristinta. Huomioi yleiset
tapaturmien ehkaisya koskevat maaraykset ja kaikki tyoturvallisuutta ja tyoterveytta koskevat
maaraykset.

Taman laitteen sisalla ei ole kdyttajan huollettavissa olevia osia. Jata huolto-, kalibrointi- ja
korjaustyot patevan henkil6ston tehtavaksi. Takuu ei kata valtuuttamattomia huoltotoimia. Sailyta
tama kayttoohje mychempaa kayttda varten.

Tamantyyppisissa puristimissa ei ole mahdollista puristaa kokonaisia hedelmia. Aineksista on
muodostettava murska, muuten puristaminen ei onnistu. Mehupuristinta ei voi verrata
mehustimeen. Nama tuotteet toimivat taysin eri tavalla. Viinirypaleita ei voi kasitella
mehustimessa, koska siemenet murskautuvat ja kitkerat ainekset vapautuvat, viinirypadleet tulee
kasitellda mehupuristimella. Omenat, paarynat ja muut hedelmat on kasiteltava ennen kuin ne
puristetaan. Kokonaisia, puolikkaita ja neljaan osaan leikattuja hedelmia ei voida puristaa.

Hyva hedelmamurska on edellytys mehun valmistukselle. Marjojen, viinirypaleiden, omenoiden,
padrynoiden ja perunoiden tai vastaavien pehmeiden hedelmien/vihannesten murskaamiseen
voidaan kdyttda sopivaa murskainta/myllya. Kovat hedelmat ja vihannekset, kuten
sokerijuurikkaat, porkkanat tai kypsymattomat hedelmat, eivat sovellu mehupuristimelle.
Erityisen hyvia jatkojalostukseen ovat omenat, pdarynat ja vastaavat hedelmat. Suhteellisen
kiinted hedelmaliha murskataan murskaimessa/myllyssd, jolloin syntyva murska lisaa
mehuntuottoa ja mahdollistaa hedelmien puristamisen. Viinirypaleita, vadelmia, herukoita ja
muita samankaltaisia hedelmid/marjoja ei tule murskata. Tdma ei yleensa ole tarpeen, koska
hedelmaliha on hyvin pehmeaa ja sitd ympardi vain kuori. Ainesten sisdltamat siemenet
vapauttavat murskaamisen aikana kitkeria aineksia, jotka varjaavat mehun tummanruskeaksi.
Hyvan mehulaadun saat, kun kaytat vain terveita ja kypsia hedelmia. Kypsyméattomat, ylikypsat,
madat ja repeytyneet hedelmat on hylattdava. Hedelmia, joissa on méatanevia kohtia tai joissa on
homeitidita, ei saa jatkojalostaa. Puhdista hedelmét ennen késittelyd, jottei likaa pddse mehuun.
Tuotetta ei ole suunniteltu teolliseen kayttéon.
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1. Kayttoonotto

Nosta puristinlevya kdantamalla kahvaa vastapaivaan.

Loysaa poikkipalkin toisessa paassa olevaa siipimutteria ja heilauta palkki ja levy sivulle.
Sylinterimainen hakki voidaan sitten nostaa irti pohjalevysta. Pese puristin [ampimalla vedella ja
tiskiaineella ja huuhtele puhtaalla vedelld varmistaen, etta karan kierre pysyy kuivana.
Suosittelemme puristimen kiinnittdmistd poytaan (kiinnitysmateriaali ei sisally toimitukseen).
Tayta puristin puristettavilla hedelmilla. Kayta valmiiksi murskattua materiaalia.

Aseta sopiva astia puristimen poistoaukon alle.

Kaanna karaa kahvan avulla hitaasti hedelmien puristamiseksi. Saattaa olla tarpeen, etta toinen
henkil6 pitelee puristinta.

Jos haluat lisata painetta, 16ysaa ruuvia ja tayta lisada hedelmia puristimeen.

Puristimen levy on aina laskettava mahdollisimman alas.

2. Hedelmien valmistelu

On tarkeda, etta hedelmat valmistellaan ennen puristamista.

Omenat on murskattava hienoksi murskaksi (ei soseeksi). Yleiskoneet eivat sovellu tdhan
kadyttotarkoitukseen. Viinirypaleet ja muut pehmedat hedelmat on murskattava varovasti kuorien
rikkomiseksi.

3. Puristaminen

Valvo aina lapsia puristinta kaytettaessa.

Kayta puristinta aina kiintealla ja vakaalla alustalla.

Voitele karan kierre kasvioljylla.

Tiputa hieman kasvi6ljya kierteitetyn karan alaosan ja puristimen levyyn pultatun kannattimen
véliseen liitokseen.

Aseta sopiva puhdas astia poistoaukon alle mehun kerdamista varten (muista, etta
puristimesta voi saada jopa yli 6 litraa mehua yhdella puristuskerralla).

Kaanna poikkipalkki ja puristuslevy pois hakista.

Jos kaytat siivildpussia, taita ylareuna puristimen hakin paalle ennen tayttda. Tayta murskatulla
hedelmalla ja paina kasillasi tiukasti alas.

Taytd noin 25 mm padhan reunasta.

Jos kaytat siivilapussia, taita siivildpussin reunat hedelman paalle niin, ettda muodostuu paketti.
Kaanna poikkipalkki paikalleen hakin paalle ja kiinnita uritettu paa palkkiin siten, etta aluslevy on
palkin paalla.

Kirista siipimutteri palkin kiinnittamiseksi.

Tyo6nna puinen puristinlevy hakkiin kadntamalla kahvaa.

Kun mehua ei enda tule ulos, vapauta paine levysta.

Tyhjentadksesi puristimen, nosta puristinlevya, kddanna se poispain hakista ja nosta hakki irti
alustasta - puristetut hedelmat voidaan sitten tyontaa ulos.

Jos hedelmista on pulaa, voi olla syyta jattaa tama puristettu aines sivuun ja yhdistaa se
seuraavaan puristettavaan hedelmdaeraan toisessa puristuksessa.

Al3 ruuvaa puristinlevya liian tiukasti kiinni 4l3ka koskaan pidenna kahvaa paineen lisdamiseksi,
silld se voi vahingoittaa puristinta. Ald koskaan jata puristinlevyd murskatun hedelman paille, sill3
se voi vaantaa puuta.
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4. Puhdistus jokaisen puristuskerran jalkeen

Puhdista puristin vedella ja kdyta harjaa poistaaksesi hedelmat puisten lamellien valista ja
puristinlevysta. Kuivaa kasipyyhkeella. Voitele kara kevyesti kasvioljylla.

Ala koskaan jata puristinlevya ruuvattuna puristimen hakkiin.

Sailyta puristin kuivassa paikassa siten, ettd puristinlevy on nostettu puristimen hakin tason
ylapuolelle.
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Inledning

Tack for att du har valt denna kvalitetsprodukt. For att minimera risken for skador ber vi vara
kunder att folja nagra grundlaggande sakerhetsatgarder nar de anvander denna utrustning. Las
igenom dessa anvisningar noggrant och se till att du forstar dem.

Alla personer som anvander eller underhaller denna utrustning maste kanna till instruktionerna
och vara medvetna om de potentiella farorna. Barn bor inte anvanda saftpressen. Beakta de
allmanna foreskrifterna om forebyggande av olyckor och alla féreskrifter om sdkerhet och hélsa pa
arbetsplatsen.

Det finns inga delar i apparaten som kan underhallas av anvandaren. Overlat underhall, kalibrering
och reparationsarbeten till kvalificerad personal. Otillatet underhall tacks inte av garantin. Férvara
denna bruksanvisning for framtida bruk.

Det gar inte att pressa hela frukter med den hér typen av pressar. Ingredienserna maste krossas,
annars blir pressningen inte framgangsrik. En saftpress kan inte jamforas med en juicemaskin.
Dessa produkter fungerar pa ett helt annat satt. Druvor kan inte bearbetas i en juicemaskin,
eftersom karnorna krossas och de bittra amnena frigors; druvor maste bearbetas i en saftpress.
Applen, paron och andra frukter maste bearbetas innan de pressas. Hela, halverade och
fjardedelade frukter kan inte pressas.

En bra fruktmassa ar en forutsattning for juiceproduktion. For krossning av bar, vindruvor, dpplen,
paron och potatis eller liknande mjuka frukter/gronsaker kan en lamplig kross/kvarn anvandas.
Harda frukter och grénsaker, t.ex. rédbetor, morétter eller omogna frukter, ar inte lampliga att
anvandas i en saftpress.

Applen, paron och liknande frukter ar sarskilt bra fér vidare bearbetning. Det relativt fasta
fruktkottet krossas i en kross/kvarn, vilket 6kar juiceutbytet och gor det mojligt att pressa frukten.
Vindruvor, hallon, vinbar och andra liknande frukter/béar ska inte krossas. Det &r oftast inte
nodvandigt eftersom fruktkottet ar mycket mjukt och bara omges av skalet. Vid krossning frigor
kdrnorna i fruktkottet bitteramnen som gor att saften blir morkbrun.

For att fa en saft av god kvalitet ska du bara anvdnda friska och mogna frukter. Omogna,
Overmogna, ruttna och skadade frukter ska kasseras. Frukt med ruttna eller mogliga flackar ska
inte bearbetas vidare. Rengor frukten fére hanteringen for att forhindra att smuts hamnar i saften.
Produkten &r inte avsedd for industriell anvandning.
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1. Driftsattning

Lyft pressplattan genom att vrida handtaget moturs.

Lossa vingmuttern i ena dnden av tvadrstangen och svang stangen och plattan at sidan. Den
cylindriska buren kan sedan lyftas av fran bottenplattan. Tvatta pressen med varmt vatten och
diskmedel och skélj med rent vatten, se till att spindelgdangan forblir torr.

Vi rekommenderar att pressen fasts pa ett bord (fastmaterial ingar ej). Fyll pressen med den frukt
som ska pressas. Anvand krossat material.

Placera en lamplig behallare under pressens utlopp.

Vrid langsamt spindeln med hjalp av handtaget for att pressa frukten. Det kan vara nédvandigt att
en annan person haller i pressen.

For att 6ka trycket, lossa skruven och lagg i mer frukt i pressen.

Sank alltid pressplattan sa lagt som mojligt.

2. Forberedelse av frukten

Det ar viktigt att forbereda frukten innan den pressas.

Applen ska finkrossas (inte mosas). Universalmaskiner &r inte lampliga fér detta &ndamal. Druvor
och andra mjuka frukter ska krossas forsiktigt sa att skalen bryts.

3. Pressning

Hall alltid barn under uppsikt nar du anvander pressen.

Anvand alltid pressen pa ett fast och stabilt underlag.

Smorj spindelns ganga med vegetabilisk olja.

Droppa lite vegetabilisk olja pa skarven mellan den nedre delen av den gdngade spindeln och
fastet som ar fastskruvat pa pressplattan.

Placera en lamplig ren behallare under utloppet for att samla upp saften (kom ihag att

upp till 6 liter saft kan utvinnas ur pressen vid en enda pressning).

Vand tvarstangen och pressplattan bort fran buren.

Om du anvénder en silpase ska du vika 6verkanten 6ver pressburen innan du fyller pa den. Fyll pa
med krossad frukt och tryck till ordentligt med hdanderna.

Fyll till ca 25 mm fran kanten.

Om du anvander en silpase viker du kanterna pa pasen o6ver frukten sa att det bildas ett paket.
Vrid tvarbalken pa plats ovanpa buren och fast den rafflade dnden pa balken med brickan ovanpa
stangen.

Dra at vingmuttern for att siakra balken.

Skjut in pressplattan av trd i buren genom att vrida pa handtaget.

Nar det inte kommer ut mer saft, slapp trycket pa plattan.

For att tomma pressen lyfter du pressplattan, vrider den bort fran buren och lyfter buren fran
basen - den pressade frukten kan sedan tryckas ut.

Om det rader brist pa frukt kan det vara vért att lamna detta pressade material at sidan och
kombinera det med nasta parti frukt som ska pressas.

Skruva inte fast pressplattan for hart och forlang aldrig handtaget for att 6ka trycket, eftersom det
kan skada pressen. Lat aldrig pressplattan ligga kvar pa den krossade frukten, eftersom traet da
kan vridas.
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4. Rengoring efter varje pressning

Rengor pressen med vatten och anvand en borste for att ta bort frukten mellan tralamellerna och
pressplattan. Torka med en handduk. Smorj spindeln latt med vegetabilisk olja.
Lamna aldrig pressplattan fastskruvad i buren.

Forvara pressen pa en torr plats med pressplattan upphojd ovanom burens niva.
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