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Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa.
Sailyta kayttoopas mybhempaa kayttoa varten.

TEKNISET TIEDOT

Nimellisjannite: 230V
Nimellistaajuus: 50 Hz
Nimellisteho: 1200W + 1000W
Kypsentimien tilavuus: 5,51+ 3,5 |
Lampotila-alue: 80-200 °C
Aika-alue: 1-60 minuuttia

No Uk wbNR

8 esiasetettua ohjelmaa, digitaalinen nayttépaneeli

Tuotteen rakennekaavio:

1. Ylakansi

2. Vasen ndyttd

3. Oikea naytto

4. Vasen kori 5,5L
5. Oikea kori 3,5L

6 Oikean korin ritila
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7. Vasemman korin ritila
8. llman ulostulo

9. llman ulostulo

10. Virtajohto

Ohjauspaneeli

LED-naytto

1. Virtapainike

2. Kypsennysohjelman valikkopainike @ '-‘ '-' '-’ c @
3. Lampoatilan lisdys- ja vahennyspainikeet '-' ,-' ,-’ in

4. Ajan lisdys- ja vahennyspainikkeet 4. S —— 3.
5. Ranskanperuna-ohjelman merkkivalo Time 5 6. 7. 8 Temp
6. Munatorttu-ohjelman merkkivalo @ @7 @ @(

7. Kanankoipi-ohjelman merkkivalo @ 9. 10. 11. 12. @
8. Porsaanliha-ohjelman merkkivalo @ @ % @

9. Pihvi-ohjelman merkkivalo 7 1

10. Katkarapu-ohjelman merkkivalo %

11. Kala-ohjelman merkkivalo

12. Pizza-ohjelman merkkivalo \




Huom! Kaikissa valmiissa ohjelmissa lampétila-alue on saadettavissa valilla 80—200°C ja
kypsennysaika-alue valilla 1-60 minuuttia. Taulukon aika* on suositeltu saadettava aikavali
parhaiden tulosten saavuttamiseksi seka vasenta etta oikeaa puolta kdytettdaessa. Tata
kypsennysaikaa saddetdadn manuaalisesti ajansaatétoiminnolla.

Ohjelma Viitepaino Oletuslampétila | Suositusaika Oletusaika Suositus

Ranskalaiset Oikea:500 g, 200°C 20-25 25 minuuttia Ravista 1-2
perunat vasen:300 g minuuttia kertaa
Kananmuna Oikea:300 g, 160°C 20-25 22 minuuttia Kayta

vasen:150 g minuuttia uuniturvallista

uunivuokaa

Kanan siivet Oikea:500 g, 200°C 20-25 25 minuuttia Ravista 1-2
vasen:300 g minuuttia kertaa

Porsaanliha Oikea:500 g, 200°C 25-30 30 minuuttia Ravista 1-2
vasen:300 g minuuttia kertaa

Pihvi Oikea:500 g, 180°C 10-15 15 minuuttia Ravista 1-2
vasen:300 g minuuttia kertaa

Katkarapu Oikea:500 g, 180°C 10-15 15 minuuttia Ravista 1-2
vasen:300 g minuuttia kertaa

Kala Oikea:500 g, 180°C 15-20 20 minuuttia Ravista 1-2
vasen:300 g minuuttia kertaa
Pizza Oikea:500 g, 200°C 25-30 30 minuuttia Kayta

vasen:300 g minuuttia uuniturvallista
uunivuokaa
Kaytto

1. Aseta laite vakaalle, vaakasuoralle ja tasaiselle alustalle. Al aseta laitetta pinnalle, joka ei
kesta lampoa.

2. Aseta ritila korin keskelle. Paina ritila korin pohjaan varmistaaksesi, etta se on tukevasti
paikallaan ja vaakasuorassa asennossa. Ritilan ja korin pohjan valissa tulee olla pieni maara tilaa.
3. Aseta ruoka-ainekset ritilalle.

4. Aseta kori ilmakypsentimeen.

5. Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan. *HUOMAUTUS: limakypsennin ei kdynnisty, jos kori
ei ole taysin paikallaan.

6.Valitse valikko ja oikea lampétila.

7. Aloita kypsennys.

8. Nauti herkullisesta ilmapaistetusta ruoasta!

Kun kuulet piippaukset, asetettu valmisteluaika on kulunut. Veda kori pois laitteesta kahvan
avulla ja aseta se lammonkestaville alustalle. Ala kaanna koria yldsalaisin, silld korin pohjalle
kertynyt ylimaarainen 6ljy vuotaa ainesten paalle.



Puhdistus

1. Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta ennen puhdistamista ja odota, etta laite jadhtyy.
2.Laitteen sisdlle ei saa koskaan paastdaa vettd tai muuta nesteeseen. Laitetta ei voi pestd

astianpesukoneessa.

3.Puhdista kypsentimen korit ja ritilat kuumalla vedelld, kasitiskiaineella ja hankaamattomalla

sienella.

4.Pyyhi kypsentimen pinta kostealla liinalla. Ald koskaan kdyta voimakkaita ja hankaavia
puhdistusaineita, pesutyynyja tai terasvillaa, jotka vahingoittavat laitetta.

5.Jos lika on tarttunut ritilaan tai korin pohjaan, tayta kori kuumalla vedella ja laita mukaan hieman
astianpesuainetta. Anna korin ja ritilan liota noin 10 minuuttia.

6.Jos laitetta ei kdyteta pitkdaan aikaan, puhdista se ja sailyta sita viiledssa ja kuivassa paikassa.

HUOMIO: Al3 koske koriin kdytdn aikana tai pian sen jilkeen, silld se kuumenee erittdin kuumaksi.

Pida koria vain kahvasta

VIANETSINTA
Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu
*Virtajohtoa ei ole *Laita virtajohto
kiinnitetty pistorasiaan maadoitettuun pistorasia
Ei virtaa *Valitse haluamasi valikko ja kosketa sitd, minka

*Ei valinnut oikeaa valikkoa

jalkeen laite voi muodostaa yhteyden

virtaldhteeseen

Ruoka on raakaa

*Korissa on liian paljon ruokaa

*Paista ruokaa vahemman

*Lampotila-asetus on liian

alhainen

*Aseta sopiva lampotila ja paista ruoka uudelleen

*Kypsennysaika on lyhyt

*Aseta sopiva kypsennysaika ja paista ruoka

uudelleen.

Ruokaa ei paistu

tasaisesti

*Tiettyja ruokia on sekoitettava

kesken ruoanlaiton

*Veda kori ulos kesken kypsennyksen ja ravista
sitd, jotta ruoka sekoittuu ja taten kypsyy
tasaisemmin. Jatka asettamalla kori takaisin

kypsentimeen.

Paistettu ruoka ei ole

rapeaa

*Jotkin ruoat tarvitsevat
hieman 6ljya saavuttaakseen
rapean lopputuloksen

*Lisda ohut kerros 6ljya ruoan pinnalle ja aloita

niiden paistaminen.




Koria ei voi laittaa lilan painava enimmaisrajaa.

*Korissa on liilkaa ruokaa jase on | *Pannussa oleva ruoka-aine ei saa ylittaa

*Kori on jumissa

yrita uudelleen

takaisin laitteeseen *Aseta kori uudestaan vaakasuoraan asentoon ja

Sailytys

1. Anna ilmakypsentimen jadhtya kokonaan ennen sailytysta

2. Sailyta ilmakypsennin pystyasennossa kuivassa paikassa

3. Varmista, etta kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia

4. Al3 aseta raskaita esineita kypsentimen paalle sdilytyksen aikana, silla se voi vahingoittaa
laitetta.

TARKEITA SUOJATOIMIA

- Tuote on vain kotitalouskayttoon

1. Lue kaikki ohjeet.

2. Ald koske kuumiin pintoihin.

3. Sahkoiskun valttamiseksi virtajohtoa, pistokkeita tai ei saa upottaa veteen tai muuhun
nesteeseen.

4. Tarkka valvonta on tarpeen, kun lapset kayttavat laitetta tai sitd kdytetdan lasten laheisyydessa.
5. Irrota pistoke pistorasiasta, kun laite ei ole kdytdssa, ja ennen puhdistusta. Anna laitteen
jaahtya ennen osien irrottamista seka ennen laitteen puhdistamista.

6. Al3 kdyta laitetta, jos sen johto tai pistoke on vaurioitunut tai jos laitteessa on toimintahairio tai
jos se on vaurioitunut milldan tavalla. Palauta laite lahimpaan valtuutettuun huoltopisteeseen
tarkastusta, korjausta tai sdatoa varten.

7. Muiden kuin laitteen valmistajan suosittelemien lisdvarusteiden kaytto voi aiheuttaa vammoja.
8. Al kayta ulkona.

9. Al4 anna johdon roikkua péydan tai tydtason reunan yli tai koskettaa kuumia pintoja.

10. Al3 aseta laitetta rdjahtévien ja/tai syttyvien hdyryjen laheisyyteen.

11. Ole erittdin varovainen siirtdessasi laitetta, joka sisaltdaa kuumaa 6ljya tai muita nesteita.

12. Kiinnita pistoke aina ensin laitteeseen ja kytke sitten johto pistorasiaan. Katkaise virta
katkaisemalla virta ja irrottamalla sitten pistoke pistorasiasta.

13. Al3 kayta laitetta muuhun kuin tarkoitettuun kayttoon.

14. Varmista, etta kahvat on koottu oikein koriin ja lukittu paikoilleen.

15. Al3 upota veteen tai muuhun nesteeseen.

16. Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon.

17. HUOMIO: VAHENTAAKSESI VAARAA TAI SAHKOISKUA KYPSENNA VAIN MUKANA
TOIMITETUSSA IRROTETTAVASSA KORISSA.

18. Laitetta ei tarvitse esilammittaa.



YMPARISTONSUOJELU

Tuotteen pakkausta havitettdessd noudata materiaalista riippuen paikallisia jatehuollosta ja
kierratyksestd annettuja ohjeita. Laitetta ei tule havittdd sekajatteen mukana, vaan se on

toimitettava sahko- ja elektroniikkaromun erilliskerdykseen. Lisatietoja www.serty.fi

Kierratys

Laitteiden ja paristojen havittaminen eurooppalaisen direktiivin 2002/96/EY tiytanté6npanon
jalkeen kansallisessa oikeusjarjestelmassa sovelletaan seuraavaa: Sahko- ja elektroniikkalaitteita ei
saa havittda kotitalousjatteen seassa. Laki velvoittaa kuluttajia palauttamaan sahko- ja
elektroniikkalaitteet niiden kayttdidn lopussa tdahan tarkoitukseen jarjestettyihin julkisiin
kerdyspisteisiin tai myyntipisteeseen. Yksityiskohdat on maaritetty kunkin maan kansallisessa laissa.
Tama tuotteeseen, kdyttdoppaaseen tai pakkaukseen merkitty symboli tarkoittaa, etta tuotteeseen
sovelletaan nadita saanndksia. Kierrattdmalla, materiaaleja uusiokdyttamalla tai muilla vanhojen
laitteiden hyodyntamismenetelmilld autat edistamaan ymparistonsuojelua.

Takuu

Tuotteen takuu on voimassa yhden vuoden ostopaivasta.

Takuu kattaa materiaali- ja valmistusvirheet. Takuu ei ole voimassa, jos tuotetta kaytetaan muuhun
kuin sen alkuperdiseen tarkoitukseen tai jos sitd kaytetddan kaupalliseen, ammatilliseen tai
vuokrauskayttoon. Takuu ei kata luonnonolosuhteiden aiheuttamia vahinkoja, normaalia kulumista,
vaarinkayton aiheuttamia vaurioita tai virheellisesta sailytyksesta johtuvia vaurioita. Takuuasioissa
ota yhteytta jalleenmyyjaan.

Blue Import BIM Oy, Hampuntie 12-14, 36220 Kangasala, Finland
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Read the instructions carefully before using the appliance.

Keep the user manual for future reference.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Rated voltage: 230V

Nominal frequency: 50 Hz

Rated power: 1200W + 1000W = 2200W
Capacity of the baskets: 5,51+ 3,5 |
Temperature range: 80-200 °C

Time range: 1-60 minutes

N o Uk wNR

8 preset programmes, digital display panel

Structural diagram of the product:

1. Top cover

2. Left display

3. Right display

4. Left basket 5,5L
5. Right basket 3,5L
6 Left basket grille
7. Right basket grille
8. Air outlet

9. Air outlet

10. Power cord

Control panel

LED display

. Power button

. Cooking -programme menu button

. Temperature increase and decrease buttons
. Time increase and decrease buttons

. French fries -programme indicator light

. Egg tart -programme indicator light

. Chicken dip -programme indicator light

. Pork -programme indicator light
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. Steak -programme indicator light
10. Shrimp -programme indicator light
11. Fish -programme indicator light
12. Pizza -programme indicator light
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Note! In all ready-to-use programmes, the temperature range is adjustable between 80-200°C

and the cooking time range between 1-60 minutes. The time in the table* is the recommended

adjustable time interval for best results when using both left and right side. This cooking time is

adjusted manually using the time adjustment function.

Programme Reference Default Recommen | Defaulttime | Recommendation
printing temperature ded time
French fries Right:500 g, 200°C 20-25 25 minutes Shake 1-2 times
left:300 g minutes
Chicken egg Right:300 g, 160°C 20-25 22 minutes Use an ovenproof
left:150 g minutes baking tray
Chicken wings | Right:500 g, 200°C 20-25 25 minutes Shake 1-2 times
left:300 g minutes
Pork Right:500 g, 200°C 25-30 30 minutes Shake 1-2 times
left:300 g minutes
Steak Right:500 g, 180°C 10-15 15 minutes Shake 1-2 times
left:300 g minutes
Shrimp Right:500 g, 180°C 10-15 15 minutes Shake 1-2 times
left:300 g minutes
Fish Right:500 g, 180°C 15-20 20 minutes Shake 1-2 times
left:300 g minutes
Pizza Right:500 g, 200°C 25-30 30 minutes Use an ovenproof
left:300 g minutes baking tray

Use

1. Place the device on a stable, horizontal and level surface. Do not place the appliance on a

surface that cannot withstand heat.

2. Place the grate in the middle of the basket. Press the grate against the bottom of the basket to

make sure it is firmly in place and horizontal. There should be a small amount of space between
the grate and the bottom of the basket.
3. Place the food ingredients on the grill.

4. Place the basket in the dehydrator.

5. Connect the plug to a grounded outlet. *NOTE: The air fryer will not start if the basket is not

fully in place.

6.Select the menu and the right temperature.

7. Start cooking.

8. Enjoy a delicious air-fried meal!

When you hear the beeps, the set preparation time has elapsed. Pull the basket out of the
appliance using the handle and place it on a heat-resistant surface. Do not turn the basket upside
down, as excess oil accumulated on the bottom of the basket will leak onto the ingredients.



Cleaning

1. Unplug the appliance before cleaning and wait for it to cool down.
2.Never allow water or any other liquid to enter the appliance. The appliance cannot be washed in

a dishwasher.

3.Clean the oven racks and grates with hot water, hand sanitizer and a non-abrasive sponge.

4 Wipe the surface of the cooker with a damp cloth. Never use strong and abrasive cleaning agents,
cleaning pads or steel wool, which will damage the appliance.

5.If dirt has stuck to the grate or the bottom of the basket, fill the basket with hot water and add
some dishwashing liquid. Let the basket and the grate soak for about 10 minutes.

6.If the device is not used for a long period of time, clean it and store it in a cool and dry place.

CAUTION: Do not touch the basket during or shortly after use, as it will become very hot. Hold the
basket by the handle only.

Trouble shooting

*Did not select the correct

menu

The problem Possible reason Solution
*There is no power cord *Connect the power cord
attached to the socket grounded socket outlet

No power

*Select and tap the menu you want, then the

device can connect to the power supply

The food is raw

*There is too much food in the
basket

*Put less food on basket

*The temperature setting is too

low

*Set the appropriate temperature and cook again

*Cooking time is short

*Set the appropriate cooking time and cook

again.

Food is not evenly

cooked

* Certain foods must be mixed

in the middle of cooking

* Take the basket out in the middle of cooking
and shake it to mix the food and cook it more
evenly. Continue by placing the basket back in the

cooker.

Fried food is not

crispy

*Some foods need a little oil to
achieve a crispy finish

*Add a thin layer of oil to the surface of the food
and start frying them.




The cooking pot *The basket has too much food | *The food in the pan must not exceed the

cannot be put backin | and is too heavy maximum limit.

the appliance ) *Return the basket to the horizontal position and
*Basket is stuck

try again

Storage

1. Allow the Air fryer to cool completely before storing

2. Store the air fryer upright in a dry place

3. Make sure all parts are clean and dry

4. Do not place heavy objects on top of the cooker during storage, as this may damage the
appliance.

IMPORTANT SAFEGUARDS

- The product is for consumer use only

1. Read all the instructions.

2. Do not touch hot surfaces.

3. To avoid electric shock, do not immerse the power cord, plugs or other connectors in water or
other liquids.

4. Close supervision is necessary when the device is used by children or in the vicinity of children.
5. Unplug the appliance when not in use and before cleaning. Allow the appliance to cool down
before removing parts and before cleaning the appliance.

6. Do not use the appliance if the cord or plug is damaged or if the appliance malfunctions or is
damaged in any way. Return the appliance to the nearest authorised service centre for
inspection, repair or adjustment.

7. Use of accessories other than those recommended by the manufacturer may cause injury.

8. Do not use outdoors.

9. Do not allow the cord to hang over the edge of a table or worktop or touch hot surfaces.

10. Do not place the appliance near explosive and/or flammable vapours.

11. Be very careful when moving equipment containing hot oil or other liquids.

12. Always connect the plug to the appliance first, then plug the cord into the socket. To switch
off the power, turn off the power and then remove the plug from the socket.

13. Do not use the appliance for any other purpose.

14. Make sure that the handles are correctly assembled in the basket and locked in place.

15. Do not immerse in water or other liquid.

16. This appliance is for household use only.

NOTE 17: TO REDUCE THE RISK OF DANGER OR ELECTRIC SHOCK, COOK ONLY IN THE
REMOVABLE BASKET, WHICH COMES WITH THE PRODUCT.

18. There is no need to preheat the device.



ENVIRONMENTAL PROTECTION

When disposing of product packaging, follow local waste management and recycling guidelines,
depending on the material. The product should not be disposed of with mixed waste, but should
be sent for separate collection of electrical and electronic waste. For further information, please

visit www.serty.fi

Recycling

Disposal of equipment and batteries Following the implementation of European Directive
2002/96/EC, the national legal system applies the following: electrical and electronic equipment
must not be disposed of with household waste. The law obliges consumers to return electrical and
electronic equipment at the end of its useful life to a public collection point or point of sale
organised for this purpose. The details are laid down in the national law of each country. This
symbol on the product, user manual or packaging indicates that the product is subject to these
provisions. By recycling, reusing materials or other ways of recovering old equipment, you are
helping to protect the environment.

Guarantee

The product is guaranteed for one year from the date of purchase.

The warranty covers defects in materials and workmanship. The warranty does not apply if the
product is used for any purpose other than its original purpose or if it is used for commercial,
professional or rental purposes. The warranty does not cover damage caused by natural conditions,
normal wear and tear, damage caused by misuse or damage caused by incorrect storage. For
warranty issues, please contact your dealer.

Blue Import BIM Oy, Hampuntie 12-14, 36220 Kangasala, Finland
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Las instruktionerna noggrant innan du anvander apparaten.

Forvara bruksanvisningen for framtida bruk.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER
Markspanning: 230V

Nominell frekvens: 50 Hz

Nominell effekt: 1200W + 1000W = 2200W
Korgarnas kapacitet: 5,51+ 3,5 |
Temperaturomrade: 80-200 °C
Tidsintervall: 1-60 minuter

N o Uk wNR

8 forinstallda program, digital displaypanel

Strukturdiagram over produkten:

1. Topplock

2. Vanster display
3. Hoger display

4. Vanster korg 5,5L
5. Hoger korg 3,5L
6 Vanster korggaller
7. Hoger korggaller
8. Luftutlopp

9. Luftutlopp

10. Natkabel

Kontrollpanel

LED-display

. Strombrytare

. Matlagning -knapp for programmeny

. Knappar for 6kning och minskning av temperaturen
. Knappar for att 6ka och minska tiden

. Pommes frites -programmets indikatorlampa

. Aggpaj -programindikatorlampa

. Kycklingdipp -programmets indikatorlampa

. Flask -program indikatorlampa
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. Indikatorlampa for biff -program

10. Rakor - indikatorlampa for program
11. Indikatorlampa for fiskprogram

12. Indikatorlampa for pizza -program
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Observera! | alla program som ar klara att anvdnda kan temperaturen stallas in mellan 80-200°C
och tillagningstiden mellan 1-60 minuter. Tiden i tabellen* &r det rekommenderade justerbara
tidsintervallet for basta resultat vid anvdndning av bade vénster och hoger sida. Denna

tillagningstid justeras manuellt med hjalp av tidsjusteringsfunktionen.

Program Referensutskrift | Standard Rekommen- | Standardtid | Rekommendation
temperatur derad tid
Pommes frites Hoger: 500 g, 200°C 20-25 25 minuter Skaka 1-2 ganger
vanster: 300 g minuter
Kycklingagg Hoger: 300 g, 160°C 20-25 22 minuter Anvand en
vanster: 150 g minuter ugnsfast bakplat
Kycklingvingar Hoger: 500 g, 200°C 20-25 25 minuter Skaka 1-2 ganger
vanster: 300 g minuter
Flaskkott Hoger: 500 g, 200°C 25-30 30 minuter Skaka 1-2 génger
vanster: 300 g minuter
Biff Hoger: 500 g, 180°C 10-15 15 minuter Skaka 1-2 ganger
vanster: 300 g minuter
Rakor Hoger: 500 g, 180°C 10-15 15 minuter Skaka 1-2 ganger
vanster: 300 g minuter
Fisk Hoger: 500 g, 180°C 15-20 20 minuter Skaka 1-2 ganger
vanster: 300 g minuter
Pizza Hoger: 500 g, 200°C 25-30 30 minuter Anvand en
vanster: 300 g minuter ugnsfast bakplat
Anvdandning

1. Placera apparaten pa en stabil, horisontell och plan yta. Placera inte apparaten pa en yta som

inte tal varme.

2. Placera gallret i mitten av korgen. Tryck gallret mot korgens botten for att kontrollera att det

sitter ordentligt fast och ar vagratt. Det ska finnas ett litet utrymme mellan gallret och korgens

botten.

3. Lagg ingredienserna pa grillen.

4. Placera korgen i uttorkaren.

5. Anslut stickkontakten till ett jordat uttag. *NOTERA: Luftritds startar inte om korgen inte ar

helt pa plats.

6.Valj meny och ratt temperatur.

7. Starta tillagningen.

8. Njut av en utsokt luftfrast maltid!

Na&r du hor pipet har den instéllda tillagningstiden gatt ut. Dra ut korgen ur apparaten med hjalp

av handtaget och placera den pa en varmetalig yta. Vand inte korgen upp och ner, eftersom

overflodig olja som ackumuleras pa botten av korgen kommer att lacka ut pa ingredienserna.




Rengoring

1. Koppla ur apparaten fore rengoring och vanta tills den har svalnat.
2. Lat aldrig vatten eller nagon annan vatska komma in i apparaten. Apparaten kan inte diskas i

diskmaskin.

3. Rengor ugnshyllorna och gallren med varmt vatten, handsprit och en icke-slipande svamp.

4. Torka av spishéllens yta med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka och slipande rengéringsmedel,
rengoringsrondeller eller stalull, eftersom dessa kan skada apparaten.

5. Om smuts har fastnat pa gallret eller i korgens botten, fyll korgen med varmt vatten och tillsatt
lite diskmedel. Lat korgen och gallret ligga i bl6t i ca 10 minuter.

6. Om enheten inte anvands under en langre tid, rengér den och férvara den pa en sval och torr

plats.

FORSIKTIGHET: Ror inte korgen under eller strax efter anviandning, eftersom den da blir mycket
varm. Hall korgen endast i handtaget.

Fels6kning
Problemet Mojligt skal Losning
* Det finns ingen néatsladd *Anslut natkabeln
ansluten till uttaget jordat uttag
Ingen strom

*Valjde inte ratt meny

*Valj och tryck pa den meny du vill ha, sedan kan

enheten ansluta till stromférsérjningen

Maten ar ra

*Det finns for mycket mat i

korgen

* Lagg mindre mat i korgen

*Temperaturinstallningen ar for

lag

*Stall in ratt temperatur och tillaga igen

*Tillagningstiden ar kort

*Stall in ratt tillagningstid och tillaga igen.

Maten ar inte jamnt
tillagad

* Vissa livsmedel maste blandas
mitt i tillagningen

* Ta ut korgen mitt under tillagningen och skaka
den for att blanda maten och tillaga den jamnare.

Fortsatt genom att satta tillbaka korgen i spisen.

Stekt mat ar inte

krispig

*Vissa livsmedel behover lite

olja for att fa en krispig yta

*Hall ett tunt lager olja pa matvarornas yta och

borja steka dem.




*Korgen innehaller fér mycket

i ] ) mat och ar for tung
sattas tillbaka i

Kokkarlet kan inte *Maten i pannan far inte dverstiga maxgransen.

apparaten *Korgen har fastnat

igen

*Aterstall korgen till horisontellt lige och férsok

Forvaring

1. Lat fritésen svalna helt innan du férvarar den

2. Forvara frityrkokaren upprétt pa en torr plats

3. Se till att alla delar ar rena och torra

4. Placera inte tunga féremal ovanpa spisen under forvaring, eftersom detta kan skada apparaten.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER

- Produkten &r endast avsedd for konsumentbruk

1. Las alla anvisningar.

2. Ror inte vid heta ytor.

3. For att undvika elektriska stétar far du inte doppa néatsladden, stickpropparna eller andra
anslutningar i vatten eller andra vatskor.

4. Noggrann dvervakning ar nédvandig nar enheten anvands av barn eller i ndrheten av barn.

5. Dra ur kontakten nar apparaten inte anvands och fére rengéring. Lat apparaten svalna innan du
tar bort delar och innan du rengér apparaten.

6. Anvand inte apparaten om sladden eller kontakten ar skadad eller om apparaten inte fungerar
som den ska eller ar skadad pa nagot satt. Limna in apparaten till narmaste auktoriserade
servicecenter for inspektion, reparation eller justering.

7. Anvandning av andra tillbehér an de som rekommenderas av tillverkaren kan orsaka
personskador.

8. Far inte anvandas utomhus.

9. Lat inte sladden hdnga 6ver kanten pa ett bord eller en bankskiva och ror inte vid heta ytor.
10. Placera inte apparaten i ndrheten av explosiva och/eller brandfarliga angor.

11. Var mycket forsiktig nar du flyttar utrustning som innehaller het olja eller andra vatskor.

12. Anslut alltid stickkontakten till apparaten férst och stick sedan in sladden i vagguttaget. For
att stdnga av strommen, stang av strommen och dra sedan ut stickkontakten ur uttaget.

13. Anvand inte apparaten for ndgot annat andamal.

14. Se till att handtagen ar korrekt monterade i korgen och lasta pa plats.

15. Sank inte ned i vatten eller annan vatska.

16. Denna apparat ar endast avsedd for hushallsbruk.

OBS 17: FOR ATT MINSKA RISKEN FOR FARA ELLER ELEKTRISKA STOTAR, TILLAGA ENDAST MAT |
DEN LOSTAGBARA KORGEN SOM MEDFOLJER PRODUKTEN.

18. Det finns inget behov av att forvarma apparaten.



MILIOSKYDD

Nar du kasserar produktforpackningen ska du folja lokala riktlinjer for avfallshantering och
atervinning, beroende pa material. Produkten ska inte slangas med blandat avfall, utan ska skickas
till separat insamling av elektriskt och elektroniskt avfall. For ytterligare information, besok

www.serty.fi
Atervinning

Bortskaffande av utrustning och batterier Efter genomférandet av EU-direktiv 2002/96/EG géller
foljande i det nationella rattssystemet: Elektrisk och elektronisk utrustning far inte kastas i
hushallsavfallet. Enligt lag &r konsumenterna skyldiga att aterlamna elektriska och elektroniska
produkter nar de ar uttjanta till ett offentligt insamlingsstédlle eller forsaljningsstdlle som ar
organiserat for detta &ndamal. Detaljerna faststélls i den nationella lagstiftningen i varje land.
Denna symbol pa produkten, bruksanvisningen eller forpackningen anger att produkten omfattas
av dessa bestammelser. Genom att atervinna, dteranvanda material eller pa annat satt ta tillvara

gammal utrustning bidrar du till att skydda miljon.

Garanti

Produkten garanteras under ett ar fran inkdpsdatum.

Garantin tacker defekter i material och utférande. Garantin galler inte om produkten anvands for
nagot annat andamal an det ursprungliga eller om den anvénds for kommersiella, professionella
eller uthyrningsandamal. Garantin tacker inte skador som orsakats av naturliga forhallanden,
normalt slitage, skador som orsakats av felaktig anvdandning eller skador som orsakats av felaktig
forvaring. Kontakta din aterférsaljare om du har fragor om garantin.

Blue Import BIM Oy, Hampuntie 12-14, 36220 Kangasala, Finland



EMAX

Ohkfrittitir douple 9L

---KASUTAJA MANUAAL---

10143



Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit.
Hoidke kasutusjuhend edaspidiseks kasutamiseks alles.

TEHNILISED NAITAJAD

Nimipinge: 230V

Nominaalsagedus: 50 Hz

Nimivdimsus: 1200W + 1000W = 2200W
Korvide mahutavus: 5,51+ 3,5 |
Temperatuurivahemik: 80-200 °C
Ajavahemik: 1-60 minutit

No Uk wNR

Toote struktuuriskeem:

1. Ulemine kate

2. Vasakpoolne ekraan

3. Paremal olev ekraan

4. Vasakpoolne korv 5,5L
5. Parem korv 3,5L

6 Vasakpoolne korvi vére
7. Parempoolne korvi vére
8. Ohu viljalaskeava

9. Ohu viljalaskeava

10. Toitejuhe

Juhtpaneel

LED-ekraan

. Toitenuppu

. Cooking - programmi menii nupp

. Nupud temperatuuri suurendamiseks ja vdhendamiseks
. Aja suurendamise ja vahendamise nupud

. Prantsuse friikartulid - programmi margutuli

. Munatort -programmi margutuli

. Kana dip -programmi margutuli

. Pork -programmi margutuli

O 00 N O Ul A W N

. Steak-programmi margutuli
10. Krevetid - programmi margutuli
11. Kala-programmi margutuli
12. Pizza-programmi margutuli

8 eelseadistatud programmi, digitaalne naidikupaneel

@
&
S




Markus! Kdigi kasutusvalmis programmide puhul on temperatuurivahemik reguleeritav

vahemikus 80-200°C ja klipsetusaeg vahemikus 1-60 minutit. Tabelis* toodud aeg on soovituslik

reguleeritav ajavahemik parimate tulemuste saavutamiseks nii vasaku kui ka parema kilje

kasutamisel. Seda kiipsetusaega reguleeritakse kasitsi, kasutades aja reguleerimise funktsiooni.

Programm Viitetrikk Vaikimisi Soovitatav | Vaikimisi aeg Soovitus
temperatuur aeg
Prantsuse Paremal:500 200°C 20-25 25 minutit Raputa 1-2 korda
friikartulid g, minutit
vasakul:300 g
Kanamuna Paremal:300 160°C 20-25 22 minutit Kasutage
g, minutit ahjukindlat
vasakul:150 g kiipsetusplaati
Kanatiivad Paremal:500 200°C 20-25 25 minutit Raputa 1-2 korda
g, minutit
vasakul:300 g
Sealiha Paremal:500 200°C 25-30 30 minutit Raputa 1-2 korda
g, minutit
vasakul:300 g
Steak Paremal:500 180°C 10-15 15 minutit Raputa 1-2 korda
g, minutit
vasakul:300 g
Krevetid Paremal:500 180°C 10-15 15 minutit Raputa 1-2 korda
g, minutit
vasakul:300 g
Kala Paremal:500 180°C 15-20 20 minutit Raputa 1-2 korda
g, minutit
vasakul:300 g
Pizza Paremal:500 200°C 25-30 30 minutit Kasutage
g, minutit ahjukindlat
vasakul:300 g kiipsetusplaati
Kasutage

1. Asetage seade stabiilsele, horisontaalsele ja tasasele pinnale. Arge asetage seadet pinnale, mis

ei kannata kuumust.

2. Asetage rest korvi keskele. Vajutage rest vastu korvi pdhja, et see oleks kindlalt paigas ja

horisontaalselt. Resti ja korvi p&hja vahele peaks jddma vaike vahe.

3. Asetage toiduained grillile.

4. Asetage korv dehlidraatorisse.

5. Uhendage pistik maandatud pistikupessa. *MARKUS: Ohufritiir ei kdivitu, kui korv ei ole

taielikult paigas.

6.Valige meniii ja dige temperatuur.

7. Alustage toiduvalmistamist.

8. Nautige maitsvat ohukiipsetatud s6oki!




Kui kuulete helisignaali, on seadistatud ettevalmistusaeg méddunud. T6mmake korv kdepideme
abil seadmest vilja ja asetage see kuumakindlale pinnale. Arge keerake korvi tagurpidi, sest korvi

pohja kogunenud liigne 6li lekib koostisosadele.

Puhastamine

1. Enne puhastamist tdmmake seade vooluvérgust vilja ja oodake, kuni see jahtub.

2.Arge kunagi laske vett v8i muud vedelikku seadmesse siseneda. Seadet ei saa pesta
noudepesumasinas.

3.Puhastage ahjuriiulid ja restid kuuma vee, kdte desinfitseerimisvahendi ja mitteabrasiivse
kasnaga.

4.Pihkige pliidi pinda niiske lapiga. Arge kunagi kasutage tugevaid ja abrasiivseid
puhastusvahendeid, puhastuslappe voi terasvilla, mis kahjustavad seadet.

5.Kui mustus on riivile voi korvi pdhja kleepunud, tditke korv kuuma veega ja lisage veidi
noudepesuvahendit. Laske korvil ja restil umbes 10 minutit leotada.

6. Kui seadet ei kasutata pikemat aega, puhastage see ja hoidke seda jahedas ja kuivas kohas.

ETTEVAATUST: Arge puudutage korvi kasutamise ajal v8i vahetult pirast seda, sest see muutub
vaga kuumaks. Hoidke korvi ainult kdepidemest.

Probleemide lahendamine

Probleem Véimalik pS&hjus Lahendus
*Toitejuhe puudub *Liigutage toitejuhe
pistikupesa kiilge kinnitatud maandatud pistikupesa

Ei ole vBimu

o . . *Valige soovitud menuili ja koputage seda,
*ei valinud diget meniud L
seejdrel saab seade vooluvérku tihendada.

*Korvis on liiga palju toitu *Pane vdahem toitu korvi

*Temperatuuri seadistus on liiga

madal

*Seadke sobiv temperatuur ja kiipsetage uuesti

Toit on toores

*Klipsetusaeg on liihike

*Maarake sobiv kiipsetusaeg ja klipsetage uuesti.

Toit ei ole Gihtlaselt

klpsetatud

* Teatud toidud tuleb segada

keetmise keskel

* Votke korv kiipsetamise keskel vdlja ja raputage
seda, et toit seguneks ja kiipseks Ghtlasemalt.

Jatkake, asetades korvi tagasi pliidile.




* M0ni toit vajab krobeda
IGppviimistluse saavutamiseks

veidi 6li.
krébe praadima.

Praetud toit ei ole *Pane Ghuke kiht 0li toidu pinnale ja hakka neid

Keedukannu ei saa . . ]
on liiga raske. piirnormi.

*Korvi on liiga palju toitu ja see | *Pannil olev toit ei tohi Uletada maksimaalset

seadmesse tagasi

panna. *Korv on kinni

proovige uuesti.

*Poorake korv tagasi horisontaalasendisse ja

Ladustamine

1. Laske Shufrittdril enne hoiustamist taielikult jahtuda.

2. Hoidke Shufritlitir pisti kuivas kohas.

3. Veenduge, et kdik osad on puhtad ja kuivad

4. Arge asetage hoiustamise ajal pliidi peale raskeid esemeid, sest see vdib seadet kahjustada.

OLULISED KAITSEMEETMED

- Toode on moeldud ainult tarbijale

1. Lugege koik juhised labi.

2. Arge puudutage kuumi pindu.

3. Elektril66gi valtimiseks arge kastke toitejuhet, pistikuid ega muid Ghendusi vette v6i muudesse
vedelikesse.

4. Kui seadet kasutavad lapsed voi see on laste ldheduses, on vajalik tihe jarelevalve.

5. Kui seadet ei kasutata ja enne puhastamist tdmmake see valja vooluvorgust. Laske seadmel
enne osade eemaldamist ja seadme puhastamist jahtuda.

6. Arge kasutage seadet, kui juhe vi pistik on kahjustatud v3i kui seade ei té6ta v8i on mingil
viisil kahjustatud. Viige seade kontrollimiseks, parandamiseks véi reguleerimiseks lahimasse
volitatud teeninduskeskusesse.

7. Muude kui tootja poolt soovitatud tarvikute kasutamine vdib pdhjustada vigastusi.

8. Mitte kasutada valitingimustes.

9. Arge laske juhtmel rippuda iile laua vdi té6pinna serva ega puudutada kuuma pinda.

10. Arge asetage seadet plahvatusohtlike ja/vdi tuleohtlike aurude lahedusse.

11. Olge vaga ettevaatlik kuuma 6&li véi muid vedelikke sisaldavate seadmete teisaldamisel.
12. Uhendage alati k&igepealt pistik seadme kiilge ja seejarel pistikupesa pistikupessa. Toite
valjalulitamiseks lilitage seade vilja ja seejarel eemaldage pistik pistikupesast.

13. Arge kasutage seadet muul otstarbel.

14. Veenduge, et kdepidemed on korrektselt korvi paigaldatud ja lukustatud.

15. Arge kastke vette v8i muusse vedelikku.

16. See seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks.



MARKUS 17: OHU VOI ELEKTRILOOGI OHU VAHENDAMISEKS KUPSETAGE AINULT TOOTEGA
KAASASOLEVAS EEMALDATAVAS KORVIS.
18. Seadet ei ole vaja eelsoojendada.

KESKKONNAKAITSE

Toote pakendite kdrvaldamisel jargige kohalikke jadtmekaitlus- ja taaskasutussuuniseid, soltuvalt
materjalist. Toodet ei tohi havitada koos segaolmejaiatmetega, vaid see tuleb saata eraldi elektri-
ja elektroonikajaatmete kogumiseks. Lisateavet leiate veebilehelt www.serty.fi.

Taaskasutamine

Seadmete ja patareide k&rvaldamine Pirast Euroopa direktiivi 2002/96/EU rakendamist
kohaldatakse siseriiklikus Oigussiisteemis jargmist: elektri- ja elektroonikaseadmeid ei tohi
korvaldada koos olmejadatmetega. Seadus kohustab tarbijaid tagastama elektri- ja
elektroonikaseadmed nende kasutusaja I6ppedes selleks korraldatud avalikku kogumispunkti vdi
miigipunkti. Uksikasjad on satestatud iga riigi siseriiklikus Biguses. See siimbol tootel,
kasutusjuhendil voi pakendil naitab, et toote suhtes kohaldatakse neid satteid. Ringlussevotu,
materjalide taaskasutamise vdi muude vanade seadmete taaskasutamise viisidega aitate kaitsta
keskkonda.

Garantii

Toote garantii on ks aasta alates ostukuupaevast.

Garantii h6lmab materjali- ja to6vigu. Garantii ei kehti, kui toodet kasutatakse muul otstarbel kui
selle algsel otstarbel voi kui seda kasutatakse kaubanduslikul, professionaalsel véi rendi eesmargil.
Garantii ei hdlma looduslike tingimuste, tavaparase kulumise, vaarkasutuse voi ebadige
hoiustamise tottu tekkinud kahjustusi. Garantiiklisimustes pooérduge palun oma edasimiiiija poole.
Blue Import BIM Oy, Hampuntie 12-14, 36220 Kangasala, Soome



